
Menú 05 de abril del 2024

55 56 88 10 82 / 55 56 05 72 18
Whatsapp: 55 27 24 31 42

Servicio a domicilio

Ubicación
Amores 1403
Col. del Valle

Delegación Benito Júarez
Ciudad de México, C.P. 03100

Horarios
Lunes a Sábado – De 8:00 a 18:00 horas

Domingo – De 11:00 a 14:00 horas



ENTRADAS
Ensalada mixta o Crema de jitomate con pesto de epazote o Sopa de fideo con frijol o Pasta 

en salsa de chipotle o Sopa fría de melón 

LOS CASEROS $160 

Sábana de res
Cordon blue rellena de jamón con queso empanizada en salsa de mostaza 
acompañada de papitas cambray y calabacitas 

Huarache 
Con flor de calabaza, elote y quintoniles acompañadas de arroz con elote y 
calabacitas 

Tortitas de brócoli 
Con queso capeadas bañadas con salsa de poblano acompañadas de arroz con elote 
y frijoles refritos 

LOS CLASICOS $225

Lasagna 
De carne o espinacas con ricotta acompañada de vegetales

Quiche
Lorraine (de jamón con tocino o Espinacas) acompañadas de 
vegetales

Crepa 
Rellena de espinacas bañada en salsa de alcachofas 
acompañada de ensalada agridulce 
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LOS DE MAR Y DE TIERRA $265

Filete de cerdo 
Envuelto en tocino en salsa de higos acompañado de risotto con 
espinacas 

Filete de Atún 
En salsa de coco al cilantro acompañada de arroz basmati y vegetales 
al jengibre y cardomomo 

Lomo de Pescado 
Con salsa de elote acompañado de canelón de flor de calabaza y 
ensalada de verdolagas a la vinagreta de Jamaica 

Ternera de res 
En salsa de vino tinto acompañada de vol au vent de hongos con 
roquefort y salteado de lentejas 

LOS INTERNACIONALES $225 

Chile Poblano 
En hojaldre relleno de queso de cabra en salsa de mango y arándanos acompañado de arroz 
jazmín y vegetales 

Pechuga de pollo 
Con salsa de habanero ligera (no picante) acompañada de arroz basmati con cacahuates al 
cilantro y hongos salteados 
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